Yvelines Restauration

OCTOBRE
2011

entrée

viande

légume

fromage

dessert

godter

entrée

viande

légume

fromage

dessert

godter

betteraves
vinaigrette

roti de porc*

sauce forestiere
16ti de volaille

riz

suisse ardme

fruit frais

semaine du 3 au 7 octobre 2011

taboulé

aiguillettes de
poulet et son ius

brocolis vapeur

fromage fondu

fruit frais

carottes rapées a
l'orange

pavé de colin d'alaska
pané et citron

blettes au gratin

créme anglaise

gateau au
chocolat

céleri rémoulade

steak haché VBF
sauce tomate basilic

farfalles

gouda

compote de
pomme

radis beurre

cordon bleu

duo haricots
verts et beurre

camembert

gélifié saveur
vanille

semaine du 10 au 14 octobre 2011

macédoine

jambon* au

torchon
jambon de volaille

purée de pomme
de terre aratinée

yaourt sucré

kiwi

concombres sauce
fromage blanc

beeuf haché

VBFala

serpentini

bdche au lait de
mélange

banane

coleslaw

poéliée de hoky doré
au beurre et citron

épinards sauce
blanche

suisse ardme

gaufrettes parfum
chocolat (plumétis)

semaine du 17 au 21 octobre 2011 SEMAINE DU GOUT

SEMAINE DU GOUT




	menus

